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BOCIOACA ALEXANDRU-ION BERCEANU ADRIANA

CAIET DE SARCINI

privind achizitionarea serviciilor de catering pentru beneficiarii din cadrul
CENTRULUI DE ABILITARE SI REABILITARE PENTRU PERSOANE ADULTE CU DIZABILITATI CASA ROZEI URLATI

Cod CPV 55523000-2 Servicii de catering pentru alte societati sau institutii (Rev.2)

Prezentul Caiet de Sarcini face parte integrantd din documentatia de atribuire §i constituie
ansamblul cerintelor pe baza carora ofertantul participant la procedurd va elabora propunerea sa pentru
prestarea serviciilor de catering (pregdtirea, prepararea §i livrarea hranei la destinatia finala).

OBIECTUL $1 DURATA CONTRACTULUI

Obiectul contractului de achizitie publica il constituie prestarea serviciilor de catering, respectiv
pregatirea, prepararea §i livrarea zilnica a hranei pentru persoanele adulte institutionalizate in regim
rezidential. denumite persoane beneficiare (utilizatori de servicii sociale) in cadrul Centrului de Abilitare
si Reabilitare pentru persoane Adulte cu Dizabilitati Casa Rozei Urlati, unitate din subordinea autoritatii
contractante, cu sediul in str. Orzoaia de Sus nr. 8, Oras Urlati, Jud Prahova, Telefon: 0244-271965, e-
mail: cpr.casa.rozei@gmail.com.

Procedura de achizitie se va finaliza prin incheierea unui contract de servicii.

Durata initiala a contractului de achizifie publica este de 8 luni, incepand cu data de 01.05.2023 si
pana la data de 31.12.2023 , cu posibilitatea de prelungire cu maxim 4 luni prin act aditional, respectiv
pana la data de 30.04.2024. conditionata si de existenta resurselor financiare alocate cu aceasta destinatie.




Serviciile de catering vor fi prestate pentru :

Prestatia minimi : 11270 portii.

Prestatia minima este raportata la perioada inijiala de derulare a contractului de achiziie publica.
respectiv de la data de 01.05.2023 si pina la data de 31.12.2023. respectiv pentru un numar de 46
beneficiari * 245 zile = 11270 portii.

Prestatia maxima : 16836 portii.

Prestatia maxima reprezintd limita maxima de suplimentare §i este raportata la perioada de
prelungire a contractului de achizitie publica in conditiile legii, respectiv pand la data de 30.04.2023.
pentru un numar de 46 beneficiari * 366 zile = 16836 portii.

| (una) portic reprezinti: 3 (trei) mese [mese principale| si 2 (doud) gustiri pentru 1 (un)
beneficiar pe zi.

Serviciile de catering vor Ii prestate in baza graficului de prestare stabilit de autoritatea
contractanta.

ALEGEREA SI JUSTIFICAREA PROCEDURII DE ATRIBUIRE :

Serviciile care se doresc a fi achizijionate, respectiv serviciile de catering. sunt incluse in Anexa
nr.2 la Legea nr. 98/2016 privind achizijiile publice si se va derula in conformitate cu Procedura
operationala nr. 1A 7743 / 04.03.2019 privind atribuirea contractelor de servicii prevazute in Anexa nr.2
la Legea nr.98/2016 (Cod : PO 11-03), elaborata la nivelul institutiei .

Organizarea §i desfagurarea procedurii de achizitie se efectueaza in conformitate cu reglementarile
legale privind achizitiile publice:

- Legea nr. 98/2016 privind achizifiile publice, cu modificarile si completarile ulterioare,

- H.G. nr. 39572016 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor referitoare la
airibuirea contractelor de achizitie publicd/acordului-cadru din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice , cu
modificarile si completarile ulterioare,

- Legea nr. 10172016 privind remediile si caile de atac in materie de atribuire a contractelor de achizitie
publica.a contractelor sectoriale si a contractelor de concesiyme de lucrari si concesiume de servicii, precum si
pentru organizarea st functionarea Consilivlui National de Solwtionare a Contestatitlor, cu modificarile i
completarile ulterioare,

- alte acte normative (a se vedea : hitp://anap.gov.ro)

Pe tot parcursul procedurii de atribuire se vor aplica §i respecta principiile previzute la art. 2
alin.(2) din Legea nr.98/2016.

CONSIDERATII GENERALE

DESCRIEREA SERVICIULUI DE CATERING

Ofertantul trebuie si asigure zilnic pregatirea, prepararea si livrarea hranei pentru
beneficiarii din cadrul CABRPAD CASA ROZEI Urlati.

Zilnic se vor servi 3 (trei) mese principale si 2 (douil) gustiiri, in numar de aproximativ 46
portii pentru fiecare fel de miancare din cadrul meselor ce se vor servi persoanelor beneficiare.

Portiile vor fi pregatite §i preparate de cétre prestator in cantitajile §i conginutul caloric stabilit prin
normele de hrana prevazute de legislatia in vigoare (rafia zilnicad medie va fi de 2700 calorii, 90 grame
proteine. 85 grame lipide §i 420 grame glucide) §i cu respectarea nivelului minim al alocatiei de hrana
stabilit prin art. Il din Legea nr. 143/2022 pentru modificarea si completarea art. 129 din Legea
nr. 2722004 privind protectia §i promovarea drepturilor copilului yi pentru stabilirea unor mdsuri de
asistenta sociald, care prevede ca nivelul minim al alocagiei zilnice de hrand pentru consumurile colective
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din institutiile si unitagile publice si private de asistenta sociala destinate persoanelor adulte. persoanelor
adulte cu dizabilitati si persoanelor vérstnice se stabileste in cuantum de 22 de lei.

Mesele principale reprezinta:
- micul dejun (masa de diminea(a),
- prianzul (masa de prinz) si
- cina (masa de seard).

Micul dejun reprezintd 15% din totalul alimentelor incluse in ziua de hrana §i va fi compus din
produse care se pot consuma nepreparate sau semipreparate, ambalate in pachete individuale, in folie
vidata (cu exceptia painii), la care se adauga ceai, lapte sau cacao cu lapte.

Pranzul reprezinta 50% din totalul alimentelor incluse in ziua de hrana si va fi compuséa din 2
{doua) feluri de mancare:
felul 1 - supe, ciorbe, borsuri. creme, gustiri calde;
felul 2 — fripturi, snitele. chiftele. etc. + garnituri si/sau salate, mancéruri. etc.

Cina reprezintd 25% din totalul alimentelor incluse in ziua de hrana si va fi realizata din hrana
calda sub forma de mancaruri sau gustari calde la care se adauga ceai, compot, lapte, cacao cu lapte sau
dulciuri de bucatarie.

Gustarile (I si II) reprezinta 10% din totalul alimentelor incluse in ziua de hrand §i se vor realiza
din produse nepreparate. preparate, lactate, fructe, etc. si vor fi, in mod obligatoriu, ambalate in pachete
individuale (cu exceptia pdinii).

Portia zilnicd de pdine, pentru un meniu complet (3 mese + 2 gustari) este de 250 grame (gr)
pentru un beneficiar.

VARIANTE MENIU*

Mic dejun | Paine feliata =75 g

Ceai de fructe/plante (250 ml) cu zahar si lamaie sau lapte pasteurizat (250 ml) etc. ,
la care se adauga alte categorii de produse, cum ar fi :
Salam = 50 g,

Sunci presatd Praga pui/porc = 50 g,

Branza telemea = 50 g,

Pateu = 50 g,

Cascaval =50 g,

Cremwursti porc/pui (1 buc) cu mustar dulce (20 g),
Gem =50 g,

Brinza de vaci = 50 g,

Brinza topita = 2 buc.

Ou fiert = 1 buc,

Icre = 30 gr.

Crema de branzi = 50 g,

Toba =50 g.

Lebar = 50g,

Drob = 50 g, etc.

Micul dejun va cuprinde 2-3 produse din aceastd categorie, care sd insumeze 90-100 g, exclusiv
mustarul.
Ardei gras/ardei kapia/castravete/rosie/masline 30 g produs curdtat

*salamul poate fi: salam Victoria, salam Sasesc, salam Banatean, salam de vara, salam Turist,
salam de casa, etc.




Gustare |

Napolitane/placintd cu branzd/plicintd cu mere/cozonac/chec/ruladd/prajiturd ambalata/gogosi
simple sau umplute/(65/75 g), pateuri umplute = | buc/persoana, etc.

Fructe de sezon = 150g sau | buc/persoana

laurt natur/fructe = 100-140 g, etc.

Pranz

» Felul 1: Ciorba /supa
Ciorba /supd = 400 g (carne 40 g , fard os)
Ciorbele pot fi: ciorbd de burtd. ciorba din legume, ciorbd tarineascad cu came de vitd/porc,
ciorba cu perisoare, ciorbd de fasole boabe, ciorba cu carne de pui, ciorba cu cartofi, ciorba cu
loboda, etc.

» Felul 2 poate fi ( portic minim 300 g) :
méncare scazutd cu carne (din care 60-100 g carne produs finit fard/cu os) :

- mancare traditionald : sarmale in foi de varza. tochiturd. musaca, varza cu came de
pore, drob, ciulama din piept de pui, fasole batuta, iahnie de fasole, perisoare cu sos,
ardei umpluti, dovlecei umpluti), etc.

- grdtar carne pui sau porc + garniturd (100-125 g camne produs finit, garniturd min.
(150-200 g)

- carne pui/porc pane (snitel) + garniturd (90-125 g carne produs finit, garniturd min.
175-200 g) :

- rulade de carne/chiftelute/mici/carnati + garniturd (100-125 g came produs finit,
garniturd min. 175-200 g) ;

- file de peste pane + garniturd (80-125 g peste fard oase, garniturd min.175-200 g)

- peste + garnitura (100-125 g peste, garniturd min.175-200 g).

Garniturile pot fi: pilaf de pui/vita, pilaf cu legume, cartofi nature, cartofi copli, piure de cartofi
(exclus din fulgi de cartofi), sote de legume, sote de ciuperci, spanac, varza cilita, cartofi prajiti,
cartofi gratinati, etc.

- Salata de cruditati /muraturi = 100 g

Paine feliata = 100g
(la produsele care se preteazi, cantitatea de paine va fi inlocuitd cu mamaliguta )

Gustare 11

» Un produs cum ar fi :
Placinta cu branza. placinta cu mere, cozonac, chec, rulada, napolitane, turtd dulce = 150 g
laurt natur/fructe = 100 - 140 g
Corn cu ciocolatd/cu gem, prijiturd ambalatd = | buc/persoana
Biscuiti cu crema = | pachet/persoana
Fructe de sezon = 150g sau | buc/persoana
Eugenia = | pachet/persoana
Clatite cu diverse umpluturi (gem, dulceatd) = 2 buc/persoand
Gogosi simple sau umplute = 2 buc/persoand, etc.

Cina

» Pine=75¢g
» Felull
- omleta la cuptor cu branza sau verdeatd = 150 g
- ghiveci cu legume cu/fara camme (300 g)
- mancare scazutd = 300 g (250 g fard carne §i 50 g carne fara os)
- paste cu came/ciuperci/branza/mezel si diverse sosuri, etc.
» Felul 2
- Compot diverse fructe (250ml)/lapte batut (250 ml)/sana (200 g)/iaurt (100 g)
- un produs pe bazi de lapte (ex : orez cu lapte, gris cu lapte, spaghete cu branza de
vaci, budinca de gris cu sirop, paste cu branzi, ou §i unt la cuptor, paste cu lapte,
mamaliguta cu branza §i smantana = 300 g), etc.
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*) Nota : Toate gramajele sunt pentru produse finite.

PREGATIREA SI PREPARAREA HRANEI

Pregitirea si prepararea hranei se realizeazi de catre prestator la sediul acestuia, cu respectarea
legislatiei in vigoare pentru acest tip de servicii.

Prepararea hranei se va face in conformitate cu necesititile persoanelor beneficiare §i cu
respectarea regimurilor prescrise acestora de catre medicul autoritdtii contractante.

Conducerea CabR Casa Rozei Urlati va inainta prestatorului o listd de meniuri pentru fiecare
regim dietetic in parte. lista ce va cuprinde cel putin 30 de feluri de méncare pentru fiecare tip de regim,
din care prestatorul este obligat s aleaga cdte unul pentru fiecare zi, cu condifia ca acest tip de regim si
nu se repete pe parcursul unei saptamani.

Prestatorul are obligatia de a-si insusi si respecta Lista de meniuri, anexata la prezentul Caiet de
Sarcini.

Prestatorul poate propune — numai printr-un inscris — §i alte tipuri de meniuri, dar nu le poate
folosi pana nu are aprobarea scrisa din partea conducerii autoritatii contractante.

Personalul desemnat de catre seful de centru si personalul responsabil cu receptionarea §i servirea
hranei beneficiarilor vor avea obligatia §i dreptul de a urmari §i verifica distribuirea hranei pe tot
parcursul desfasurdrii acestor activitati.

In cazul in care vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave pentru starea de sandtate
a beneficiarilor, personalul desemnat de catre seful de complex si personalul responsabil cu receptionarea
si servirea hranei beneficiarilor vor avea dreptul sd opreascd distribuirea hranei, iar ofertantul va fi
obligat s inlocuiasci alimentele sau hrana in cauza cu altele/alta corespunzitoare, fira a pretinde
plati suplimentare pentru aceasta, in termen de 2 (doua) ore de la primirea notificarii.

Nota de comanda pentru numarul de portii ce vor trebui preparate i servite beneficiarilor se va
transmite prestatorului zilnic, pdnd la ora 12.30, si va fi valabila pentru mesele din ziua urmétoare.

Nota de comandd se va transmite prin e-mail sau telefonic (in cazuri exceptionale) de catre
persoana desemnata, din cadrul CabR Casa Rozei Urlati sau de persoana care o inlocuieste.

Nota de comanda va contine numarul de porfii ce se vor servi beneficiarilor.

Nota de comandi se va intocmi pe baza urmitoarelor documente: miscare zilnicd beneficiari
si necesar portii.

In functie de necesitati, modalitatea de comanda se poate stabili, de comun acord. si in alt mod.

Nota:

Pot interveni modificari privind numarul de portii in urmdtoarele situafii excepfionale: internari
in spital sau deces.

In aceste cazuri, persoana desemnata din partea autoritdaii contractante va comunica telefonic/e-
mail modificarile survenite.

LIVRAREA HRANEI

Livrarea hranei, respectiv a portiilor, se va efectua de catre prestator la destinatia finala (adica la
sediul unitatii CabR Casa Rozei Urlati) de 2 (doua) ori pe zi, dupa cum urmeaza:
1. Zilnic, pand la ora 12,30, se va livra:
- masa de pranz $i gustarea Il (din ziua respectiva):
2. Zilnic, panda la ora 17,30, se va livra:
- cina (din ziua respectiva).




- mic dejun si gustare | (din ziua urmdatoare).

PROGRAMUL DE SERVIRE A MESELOR

Programul de servire a meselor este stabilit — de reguld — dupd urmitorul orar:

- Micul dejun - intre orele 8,00 - 8.30;
- Gustare | - intre orele 10,15 - 10,30;
- Prinz - intre orele 13.00 - 14.00;
- Gustare Il - intre orele 16,00 - 16,15:
- Cina - intre orele 18.00 — 18.30.

Acest program va putea fi modificat §i adaptat. in mod corespunzitor, in functie de necesitaile si
dorintele persoanelor beneficiare.

Programul de servire a meselor va fi anuntat - in scris - prestatorului la data de incepere a deruldrii
contractului de servicii, si ori de céte ori ¢l va suferi modificari.

TRANSPORTUL HRANEI LA SEDIUL CABR CASA ROZEI URLATI

Transportul hranei (portiilor) va fi asigurat de cétre prestator, pe cheltuiala acestuia, cu mijloace de
transport autorizate conform legislatiei in vigoare, pana la sediul CabR Casa Rozei Urlati, unde se va preda
persoanelor responsabile cu servirea hranei, pe bazi de documente legale insofitoare.

Prestatorul trebuie sd defind autovehicul autorizat de autoritatea sanitar-veterinard pentru transport
alimente.

SPATIILE DE SERVIRE A MESEI §I VESELA

Spatiile de servire a mesei si vesela in care se va servi mancarea beneficiarilor vor fi asigurate
de catre CabR Casa Rozei Urlati.

In vederea rezolvirii problemelor curente §i evitarii unor disfuncfionalitafi, prestatorul va
desemna o persoand cu responsabilitifi operative, care va prelua zilnic eventualele solicitdri §i observatii
din partea conducerii CabR Casa Rozei Urlati.




CONSIDERATII PRIVIND REALIZAREA PROPUNERII TEHNICE

La intocmirea propunerii tehnice . operatorii economici participanti vor {ine cont de specificatiile
tehnice minime considerate obligatorii. astfel cum sunt stabilite in prezentul Caiet de Sarcini.

CONDITII MINIME IMPUSE DE AUTORITATEA CONTRACTANTA :

1. Avand in vedere faptul ca prestarea serviciilor solicitate este rezervata unei anumite profesii, ofertantul
trebuie sa aiba inscris in statutul societatii ca obiect de activitate — servicii catering (Cod CAEN 5629).

2. Ofertantul trebuie sd constituie stocuri de sigurantd constind in alimente §i materiale de resortul
hranirii la locul. timpul, calitatea §i in conditiile stabilite de autoritatea contractantd. pentru a
preintdmpina intreruperea procesului de preparare a hranei.

3. Ofertantul trebuie sa asigure prepararea hranei din produse agro-alimentare de calitate care vor fi
insotite, in mod obligatoriu, de certificate de calitate si certificate sanitar-veterinare.

4. Produsele aprovizionate vor fi insofite de documentele legale prevazute de legislatia in vigoare (Fi
fiscale, avize de insofire a marfii, avize, certificate sanitar-veterinare, declarafii de conformitate,
certificate de calitate, etc.) care vor fi prezentate autoritdtii contractante, ori de cdte ori aceasta le solicita,
in copie xerox $i original.

5. Produsele aprovizionate vor fi ambalate, etichetate, inscripfionate si stampilate, dupd caz, potrivit
legislatiei sanitar-veterinare in vigoare.

6. La data incheierii contractului de servicii, prestatorul va prezenta obligatoriu retetarele care urmeaza a
fi folosite in derularea contractului.

7. La prepararea mancarurilor se vor folosi gramajele conform prevederilor retetarelor.

8. Prestatorul trebuie sa asigure, in lipsa unor produse prevazute in meniurile sdptdmanale, alte produse
prin substituire, numai in cazuri exceptionale, cu aprobarea prealabild a conducerii CabR Casa Rozei
Urlati, la echivalentul valoric si nutritional al celor inlocuite.

9. Prestatorul trebuie sa asigure conditiile igienico-sanitare prevazute de actele normative in vigoare
pentru depozitarea si pastrarea produselor agro-alimentare §i pentru prepararea, depozitarea §i transportul
hranei.

10. Prestatorul trebuic sa intocmeasca saptamanal “Meniul” in 2 (doud) exemplare. pornind de la
cerinjele prezentate in Anexa la prezentul Caiet de Sarcini.

11. Activitatea de hrinire va fi realizatd pe baza “Meniului" sdptimanal, intocmit de cétre ofertant pe baza
normelor de hrand, aprobat de seful de centru $i avizat de personalul din comisia de meniuri din cadrul
CabR Casa Rozei Urlati.

12. La intocmirea “Meniului" saptimanal trebuie sa se {ina cont de urmatorii factori:

realizarea unui raport optim intre principiile alimentare de baza (proteine, lipide, glucide, etc.);
afectiunile, bolile si indicatiile medicale:

sortimentul alimentelor prevazute in norma de hrana:

anotimpul in care se aplicd meniurile:

preferintele beneficiarilor pentru anumite feluri de mancare:

meniurile intocmite in ultimele doud saptamani, spre a nu se repeta felurile de mancare;

O 0O0O0CO0O0
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o realizarea unor feluri de mancare cu gust apetisant, miros plicut, agreate de beneficiari - in calitate
de consumatori;

méncarea si fie consistentii si s dea senzatia de satietate:

s fie variatd, atat prin felul produselor/preparatelor, cat §i prin tehnologia culinaré;

preferintele culinare ale beneficiarilor se vor solicita pe baza unui chestionar;

asigurarea meniurilor traditionale cu ocazia sarbatorilor legale si religioase.

O O 00

13. Prestatorul trebuie s3 intocmeasca cantitativ — valoric documentele legale (note de distributie, bonuri
de predare-transfer, restituire, bonuri de repartific - distributie, propunere meniu, meniu) pentru
distribuirea produselor agroalimentare $i a altor bunuri ce intrd in consum.

14. Receptia hranei se va realiza zilnic de catre CabR Casa Rozei Urlati prin persoanele desemnate de
catre seful de centru. Nu se va distribui hrana fird avizul personalului desemnat. In cazul constatarii unor
deficiente in prestarea serviciilor de catering. acestea se comunica imediat, in scris, prestatorului.

15. Prestatorul are obligatia de a inlocui alimentele necorespunzatoare in termen de 2 ore. In cazul in
care deficienfele constatate nu sunt remediate in termenul stabilit se va declanga procedura de reziliere a
contractului de servicii, cu toate consecintele ce decurg din aceasta.

16. Zilnic, prestatorul va pune gratuit, la dispozitia CabR Casa Rozei Urlatiy O PROBA
ALIMENTARA in cantitatea prevazuta de normele legale in vigoare, recoltati din fiecare fel de
mancare ce se va servi beneficiarilor (mincare gititd sau hrania rece). Proba alimentara va fi pastrata
de citre CabR Casa Rozei Urlati in frigider timp de 48 de ore, conform normelor sanitare impuse de
legislajia sanitard in vigoare. De asemenea, hrana va fi verificatd obligatoriu de catre personalul
responsabil cu receptia si servirea hranei beneficiarilor.

17. In propunerea tehnica, ofertantul va prezenta 7 propuneri de meniuri (mic dejun, gustare I,
prinz, gustare 1, cina) tinand cont de regulile de asociere ale alimentelor.

CERINTE SPECIFICE PRIVIND TRANSPORTUL:

1. Mijloacele de transport si/sau recipientele folosite la transportul alimentelor trebuie avizate de catre
autorititile competente, mentinute curate §i in bune conditii pentru a proteja alimentele de contaminare i
trebuie, cind este necesar. si fie create conditii pentru a permite o curdtire adecvata si/sau dezinfectie.

2. Mijloacele de transport §i recipientele folosite vor fi supuse dezinfecfiei conform normelor
epidemiologice in vigoare.

3. Transportul si distribuirea hranei preparate se va face in recipente din inox inchise ermetic care sa
pastreze temperatura alimentelor, separat pentru fiecare fel de mancare.

4. Recipientele din inox se vor folosi numai la transportul alimentelor / hranei preparate. Alimentele
voluminoase sub forma lichida, granulatd sau pudrd trebuie transportate in recipiente $i/sau containere
rezervate transportului alimentar. Aceste containere trebuie marcate in clar §i la loc vizibil astfel incét sa
nu se poatd sterge. intr-una sau mai multe limbi comunitare, care sa ateste faptul ca ele sunt utilizate la
transportul alimentelor sau sa fie marcate "numai pentru alimente".

5. Recipientele si/sau containerele vor raméane la sediul CabR Casa Rozei Urlati §i vor fi returnate la
urmdtoarea livrare (dupa golire).

6. Mijloacele de transport si/sau recipientele/containerele ce sunt folosite la transportul produselor
aditionale alimentelor sau la transportul diferitelor alimente in acelagi timp se vor separa pe produse,
acolo unde este necesar. pentru evitarea contaminarii.




7. Atunci cidnd mijloacele de transport si/sau recipientele/containerele au fost folosite la transportul unor
alimente diferite, se vor spila si dezinfecta de fiecare data inainte de a fi reumplute, pentru evitarea
contamindrii.

8. Alimentele din mijloacele de transport si/sau recipiente/containere trebuie amplasate astfel incét sa fie
protejate impotriva contamindrii.

CERINTE SPECIFICE PRIVIND IGIENA PERSONALA:

1. Fiecare persoand/salariat care lucreaza in zona de manipulare a alimentelor va mentine igiena personala
si va purta echipament de protectie §i de lucru adecvat §i curat.

2. Personalul care lucreaza la prepararea hranei trebuie sd aibd analizele medicale la zi §1 sa respecte
regulile igienico-sanitare previzute de legislatia in vigoare, Controlul medical la angajare §i periodic al
personalului care participd in mod direct la primirea, depozitarea. prelucrarca alimentelor §i distribuirea
hranei preparate, se va efectua in conformitate cu Normele de Protectia Muncii pentru Unitagile de
Alimentatiec Publicd si indicatiilor medicului de medicina muncii, putdnd fi verificat de autoritatea
contractanta.

CERINTE SPECIFICE PRIVIND ALIMENTELE:

1. Toate alimentele care sunt depozitate, impachetate, manipulate. afisate §i transportate, vor fi protejate
impotriva oricaror contaminari probabile ce va face alimentele improprii consumului uman, periclitarii
sanataii sau contaminarii in aga mod incat nu se vor putea consuma in acea stare. in particular, alimentele
trebuie amplasate si/sau protejate astfel incat si se minimalizeze riscul contaminarii. Se vor introduce
masuri adecvate astfel incét eventualele epidemii sd poata fi controlate §i evitate.

2. Produsele intermediare si produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvoltare a micro-organismelor
patogene sau de a forma toxine. trebuie menfinute la temperaturi care sa nu prezinte risc pentru
sandtate. Potrivit cu siguranta alimentelor, se vor permite perioade limitate, in afara temperaturii
potrivite, atunci cdnd este necesar ca alimentele sa se adapteze modalitafilor de preparare, transport,
depozitare, prezentare §i servire.

3. Se recomanda ca hrana beneficiarilor sa fie servita la aproximativ 30 min. de la preparare.

4. Este interzisa pastrarea alimentelor de la o masa la alta.

CERINTE SPECIFICE PRIVIND DESEURILE ALIMENTARE:

1. Deseurile alimentare trebuie colectate in recipiente inchise §i etichetate; aceste recipiente trebuie sa fie
de o constructie adecvata, pastrate intacte $i usor de curdtat si dezinfectat.

2. Transportul deseurilor alimentare se va face de catre ofertant, pe cheltuiala acestuia, cu mijloace de
transport autorizate.

3. Ofertantul are obligatia evacuarii zilnice a deseurilor alimentare.

CERINTE PRIVIND CAPACITATEA TEHNICA SI PROFESIONALA

1. Echipamentele cu care prestatorul va presta serviciile, cat i echipamentele de rezerva, vor fi conform
legislatiei romane in vigoare si standardelor europene.

2. Prestatorul trebuie sa execute la termenele legale si ori de cate ori este nevoie verificarile metrologice
ale aparatelor de masura §i control utilizate.

3. Prestatorul trebuie si asigure personal de specialitate calificat necesar executdrii prestaiei.
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4. Personalul angajat al prestatorului si folosit pentru prestarea serviciului trebuie sd respecte regulile de
ordine interioard prevazute in regulamentul intern al autoritafii contractante.

5. Normele de protectia muncii, de prevenire §i stingere a incendiilor, precum si cele de protectia
mediului sunt cele prevdzute de legislatia in vigoare.

6. In situatia in care personalul prestatorului uzeaza de dreptul la greva, acesta trebuie sa asigure si sa
respecte graficul de livrare stabilit.

CONDITII DE REZILIERE A CONTRACTULUI:

Autoritatea contractanta isi rezerva dreptul de a rezilia contractul de servicii in urmatoarele
situatii:
1. Pierderea de catre Prestator a autorizatiilor sanitar-veterinare, atat pentru punctul de lucru cét §i pentru
vehiculele cu care se realizeaza transportul alimentelor atrage dupa sine rezilierea contractului de plin
drept.
2. Contractul se rezilicaza de drept fara plata unor daune materiale (banesti), in situatia consemnarrii in
scris de catre comisia de receptic a unor intarzieri nejustificate §i repetate a livrarilor.
3. Intreruperea nejustificata de catre Prestator a prestirii serviciilor de catering.
4. Livrarea unor produse neconforme (din punct de vedere cantitativ si/sau calitativ care sa afecteze
negativ nivelul alocatiei zilnice de hrana de 22 lei/zi/beneficiar. conform Legii 143/20.05.2022) cu
prezentul Caiet de Sarcini;
5. Imbolnivirea a mai mult de 5 dintre beneficiari, imbolnavire datoratd folosirii unor alimente cu
potential alergogen. alimente sau ingrediente alterate/pastrate/preparate in conditii necorespunzitoare,
stabilit de medicul unei unitati spitalicesti.
6. In situatia in care Achizitorul notifici incetarea / suspendarea temporara sau rezilierea unilaterald a
contractului, acesta se obliga sa achite toate serviciile prestate de catre Prestator pana la data indicata in
notificarea de incetare/suspendare/reziliere.

CONSIDERATII PRIVIND REALIZAREA PROPUNERII FINANCIARE

Ofertantul va elabora propunerea financiari astfel incat aceasta sa cuprinda:

1.) alocatia de hrana ( lei / zi / beneficiar )
Alocatia este stabilita conform Legii 143/20.05.2022 privind stabilirea nivelului minim al
alocatiei zilnice de hrana pentru consumurile colective din institufiile publice de asistenta sociala.,
si anume in cuatum de 22 lei / zi / beneficiar (cu TVA), respectiv de 20.18 lei / zi / beneficiar
(fara TVA).

2.) tariful (pretul) unitar pentru prestarea de servicii la destinatia finala ( lei / zi / beneficiar )
Acest cost adifional reprezintd valoarea care se adauga la valoarea alocagiei de hrana stabilita
conform legii si cuprinde costul activitafii de aprovizionare a alimentelor, pregatire §i preparare
a hranei ce revine pe zi calendaristica pentru un beneficiar, precum gi costurile pentru livrare /
transport pana la destinatia finala.

PRETUL OFERTEIL, fiara TVA, este compus din tariful (preful) unitar pentru prestarea de
servicii la destinafia finala ( lei/ zi/ beneficiar), la care se adauga nivelul alocatiei de hrana ( lei/ zi/
heneficiar ). prevazuta de normele legale in vigoare.
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Pretul ofertei va fi exprimat in lei, firda TVA, numai cu doud zecimale (doud cifre dupd
virgula).

In cazul propunerilor financiare care contin prefuri (tarife) cu mai multe cifre dupa virguld se vor
lua in considerare, pentru departajare, numai primele doud cifre.

Propunerea financiard (oferta) va fi elaborata, in mod obligatoriu, cu respectarea datelor §i
conditiilor din prezentul Caiet de Sarcini.

Aceasta va fi obligatoriu insotitd de o fundamentare economici a modului de formare a
pretului prin raportare la serviciile furnizate.

CRITERIUL DE ATRIBUIRE

Pentru stabilirea ofertelor castigatoare in cadrul prezentei procedurii de atribuire a contractului de
achizitie publica. criteriul de atribuire este ,PRETUL CEL MAI SCAZUT".

Reglementare:

In conformitate cu prevederile art. 138 din H.G. nr. 395/2016, in cazul in care criteriul utilizat
este "preful cel mai scazut”, astfel cum este prevazut la art. 187 alin. (3) lit.a) din Legea nr. 98/2016,
clasamentul ofertelor se stabileste prin ordonarea crescatoare a prefurilor respective, oferta cdstigatoare
fiind cea de pe primul loc. respectiv cea cu preful cel mai scazut fara sa fie cuantificate alte elemente de
naturd tehnica sau alte avantaje care rezulta din modul de indeplinire a contractului de cdtre operatorii
economici participan(i la procedura de atribuire.

Oferta care este declarata cdgtigatoare, in acest caz, trebuie sa indeplineasca specificatiile
tehnice minime considerate obligatorii, astfel cum au fost stabilite in caietul de sarcini.

Stabilirea ofertei castigatoare:
o Oferta castigitoare se stabileste numai dintre ofertele admisibile.
o Stabilirea ofertei castigatoare se realizeaza numai prin compararea preturilor prezentate in
cadrul ofertelor admisibile.
o Oferta admisibila cu pretul cel mai scazut ofertat va fi declarata castigatoare.
o Oferta are caracter ferm §i obligatoriu, din punct de vedere al continutului, pe toatd
perioada de valabilitate.

PRETUL CONTRACTULUI

Pretul (tariful) pentru serviciile prestate in baza contractului, este cel prezentat in oferta,
exprimat in lei (RON), fard TVA, cu maxim doud zecimale, va rimine ferm pe toatd durata
contractului, cu exceptia situatiei majorarii salariului de baza minim brut pe tard garantat in plata, in
conditiile legii.

Autoritatea contractantd isi rezerva dreptul de a diminua / suplimenta cantitatea contractata cu +/-
10% din valoarea contractatd, in conformitate cu dispozitiile art. 221 alin. (1) lit. f) din Legea nr. 98/2016.
prin raportare la numarul de persoane asistate care vor beneficia de protectie §i asistentd pe perioada de
derulare a contractului.
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In funcgie de limita fondurilor bugetare alocate pentru indeplinirea acestui contract, in functie de
alocatia zilnica de hrana stabilitd conform legii sau a unor situatii neprevézute la incheierea contractului
(modificari de efective — numir de persoane beneficiare din cadrul autoritdii contractante), autoritatea
contractanta isi rezerva dreptul de a suplimenta sau diminua cantitatile, respectiv portiile. in raport
de numdrul beneficiarilor prezenti in cadrul autoritatii contractante pe durata derularii contractului, fara
modificarea prejului unitar.

Autoritatea contractantd i§i rezervd dreptul de a nu achizijiona intreaga cantitate de servicii
(prestatii) contractatd in urmatoarele situatii:

- Reducerea numarului de beneficiari din cadrul unitatii rezidentiale CabR Casa Rozei Urlati;
- Alocarea insuficientd a fondurilor cu aceasta destinajie;
- Incetarea activitatii unitatii rezidentiale CabR Casa Rozei Urlati.

MODALITATI DE PLATA - FACTURAREA SERVICIILOR PRESTATE:

1. Facturarea serviciilor prestate se va face lunar, in baza documentelor de predare-primire intocmite
pentru fiecare livrare zilnica,
2. La solicitarea expresa a autoritafii contractante, prestatorul are obligatia de a prezenta. in original si
copie conform cu originalul. documentele legale de achizitionare a produselor livrate sub forma de
alimente nepreparate sau preparate ca hrand pentru beneficiarii unitatii rezidentiale CabR Casa Rozei
Urlati (facturi fiscale, avize de insotire a mirfii, certificate sanitar-veterinare. declaratii de conformitate,
certificate de calitate, alte avize etc.).
3. Plata se va efectua prin Ordin de Plata in cont deschis la Trezoreria Statului, in termen maxim de 30 de
zile de la primirea facturii, pe baza urmatoarelor documente:

a) factura fiscala (in original) ;

b) documentele de receptie a serviciilor prestate, semnate de catre reprezentantul prestatorului

serviciilor de catering si reprezentantul autoritifii contractante.

Din prezentul Caiet de Sarcini face parte LISTA DE MENIURI, anexata.

Serviciul achizifii publice. tehnic si urmdrire contracte.
Avizat:
Sef serviciu — Gheorghe Georgiana Ramona

Verificat :

Consilier Scortaru 5 AN
[ nm s isens

Intocmit: ... o
CABR PAD CASA ROZEI URLATI 2
Sef centru — Byrde Roxana
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